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SPOLECNOST E: sekretariat@csqg.cz 110 00 Praha
PRO JAKOST F:+420 221082 229 Ceska republika

Kvalita hraje v potravinafském primyslu zcela zdsadni roli. Na kurzu APP se dozvite, jak co nejlépe v potravinarskych a stravovacich
provozech aplikovat zkusenosti a poznatky z naro¢nych auditl pouzivanych v automobilovém primyslu.

Term|ny Ceny jsou uvedeny bez DPH.
- 27.6.—28.6.2024 Misto konani Lektor 6 990 K¢
- kapacita 10 osob, volno 0 osob CSJ Praha Dr. Ing. Leona Petrova Pro ¢leny 6 291 K¢
> Poptat kurz jako in-house
va

Kurz realizujeme u vés ve firmé nebo ve Vami pozadovanych prostorach.

Charakteristika

Cile a pFinosy

Kurz je uréen pracovnikdm managementu kvality v potravinarskych provozech a organizacich, pracovnikdm dozorovych organ( a
internim auditordm v potravinarstvi. Kurz neni primarné urcen auditordm certifika¢nich organd, tedy auditordm tfeti stranou.

Cilem kurzu je predat uc¢astnikim znalosti:

Procesniho pfistupu s ohledem na poZadavky mezinarodnich standard( na bezpec¢nost potravin a jich vyuziti pfi provadéni auditC
Aplikovani zkusenosti z ndro¢nych auditl pouzivanych v automobilovém priimyslu v potravinarskych provozech

Navod{ pro provadéni procesnich auditd, systémovych auditl a auditd vyrobkd

Hospodarnosti procest a nakladd na kvalitu

Odpovédi na otdzku, pro¢ auditovat procesy a proc¢ systémovy audit nestaci

Hledani pfi auditu odpovédi na otdzku, zda organizace pouzivd bezpecné postupy a pracovnici na klicovych pozicich ovliviiujicich
kvalitu a bezpecnost vyrobk{ jsou zplsobili pro tyto ¢innosti

Obsah

Procesni pristup v systému fizeni jakosti

Popis procesu, metodika hodnoceni

Pozadavky na auditory podle ISO 19011
Pfiprava na audit

Postup auditu

Analyza rizik, kontrola kritickych bod{ v procesu
Dokumentace auditu

Obsahem kurzu neni vyklad standardd v oblasti bezpecnosti potravin. Jejich znalost je ale ddlezitym predpokladem pro porozuméni
obsahu tohoto kurzu.

Pozadavky na vstupni znalosti a zkuSenosti

PoZaduje se znalost standard( bezpecnosti potravin a praxe v potravinarstvi.
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Doplnkové informace

Doba trvani kurzu
2 dny

Forma ukonceni

Ucastnik pfi splnéni minimalné 80 % dochazky obdrzi osvédéeni o absolvovani kurzu.

Blizsi informace
BozZena Synkova

T: +420 221 082 338
E: synkova@csqg.cz

Lektori

Dr. Ing. Leona Petrova

lektorka

Absolventka VSCHT Praha, Fakulty potravindrské a biochemické technologie, obor Kvasna chemie a bioinZzenyrstvi (Ing.) a obor
Biotechnologie (Dr.). Mezi jeji dalsi odborné vzdélani patii Auditor Bezpecnosti potravin (A-BP); BRC Skoleni v Londyné:
obalové materidly, potraviny, alergeny, auditni dovednosti; Skoleni v Berliné: potraviny a logistika (IFS standardy); Skoleni v
Kodani: Food Safety- ISO 22000 a dalsi.

Pracovala na pozicich vyvojového inzenyra, feditelky kvality, auditora dodavatell surovin a oball a interniho auditora v ¢eskych
i mezinarodnich potravinaiskych firmach. Je auditorkou a lektorkou Ceské spole¢nosti pro jakost, auditorkou pro klienty
Intertek a SGS, ¢lenkou Legislativniho vyboru Potravinaiské komory CR, ¢lenkou Spolecnosti pro vyzivu. Od roku 2011 je OSVE
se zamé&renim na konzultace, poradenstvi, Skoleni a audity, oblast plsobeni: potravinarsky primysl,, vyroba obalovych
material{, logistika, standardy bezpeé&nosti potravin a obalti (HACCP, BRCGS, IFS, ISO 22000, FSSC 22000), legislativa CR a EU
pro vyrobce potravin a kontaktnich materiald s potravinami.
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